
CAPRA VERDE
Pesto, aubergines, poivrons
et tomates confites, fromage
de chèvre, huile d’olive,
feuille de basilic

BRESAOLA
Stracciatella, bresaola,
cœur d’artichaut, provolone, 
roquette, zeste de citron

PARMA
Fior di latte, tomates cerises
confites, oignons, jambon de Parme, 
copeaux de parmesan, roquette,
huile d’olive, crème balsamique

MORTADELLA
Mozzarella, mortadella, pesto 
pistache, roquette, huile d'olive

TARTUFATA
Ricotta truffe, mozzarella, 
tomates cerises confites, 
roquette, huile de truffe

SALMONE
Ricotta, saumon fumé, aneth,
citron, roquette, huile d'olive

Gnocchi de patates, crème tartufata, 
huile d’olive et brisure de truffe 
d’été, parmesan

GNOCCHIS TARTUFATA

Raviolis brousse basilic, sauce tomate,
pickles oignons rouges

RAVIOLIS BROUSSE BASILIC

Spaghettis aux palourdes
PASTA ALLE VONGOLE

Teglia

REGINA
Sauce tomate, fior di latte, jambon 
supérieur, champignons, olives noires, 
origan, persil frais

MARINARA
Sauce tomate, pétales d’ail confit,
olives noires, câpres, origan, huile d'olive

Sauce tomate, filets d’anchois,
pétales d’ail confit, olives noires, origan,
huile d'olive

ANCHOIS

MARGHERITA
Sauce tomate, fior di latte, pesto, 
basilic frais, huile d'olive

CLASSIQUE

AUTHENTIQUE

4 FORMAGGI
Ricotta, gorgonzola, fior di latte,
parmesan, roquette

Sauce tomate, aubergines, poivrons,
pesto, parmesan

VERDURA

DOLCE DI CAPRA
Ricotta miel, chèvre, éclats de noix
torréfiées, miel, persil frais

SPÉCIALE

Pasta Anti pasti

La pause sucrée

PanozzoFocaccia

Burratina, huile
et brisure de truffe d’été

BURRATINA
TRUFFE

Burratina, pesto, huile d’olive
et poivre au moulin

BURRATINA
PESTO

Au choix :
Truffe d’été  
Gorgonzola
Ragù 
Jambon
Mozzarella

ARRANCINI

NOCCIOLA
Teglia + Nocciola
& éclats de noisettes torréfiées
PISTACCHIO
Teglia + Pistacchio
& éclats de pistaches torréfiées

TEGLIA SUCRÉEGLACES ET SORBETS
TIRAMISU
CHEESE CAKE CITRON
MOUSSE AU CHOCOLAT
SALADE DE FRUITS

Différents goûts au choix
VERRINES

Bolognaise de canard à la sauge
CAMPANELLE RAGÙ




